
Antonio e Marco
MORREALE



“Arancini al ragù”

“Melanzane alla parmigiana” “Caprese”

“Polpette della nonna” “Il Polpo”“Branzino”

“Fratello Antonio”

“Paccheri carbonara” “Tagliolini al tartufo” “Paccheri alla norma”

Per cominciare

Primi Piatti

“Prosciutto di Parma”

“Gnocchi fritti”

“Caponata alla Siciliana”

“Focaccia”

“Pizzetta al Tartufo per 2”

14

5

18

12

11

11

Le jambon cru DOP coupé minute en direct de la province 
de Parme, fondant à souhait, de notre producteur Bruno Rossi

Gnocchi frits · crème de truffe

Trio de minis arancini · sauce tomate · pecorino

Caponata · stracciatella · huile d’olive · basilic

La bff de nos entrées, 
morceaux de focaccia à partager

Crème de truffe · fior di latte · noisette · truffe fraîche de Toscane 

à partager pour 2

à partager pour 2

“Tresse di mozzarella di Bufala DOP 250g”

“Burrata di Andria IGP 200g”“Mozzarella di Bufala affumicata DOP 125g”

Le nostre selezioni di mozzarella e burrata

Antipasti

Tout droit de Caserta, Naples, de notre producteur Mimmo 
de chez “Il Casolare”

La star des Pouilles dal Caseificio Palazzo ·
tomates datterini confites 

La bufala fumée équilibrée juste comme il faut

“Vitello tonnato” “Carpaccio di Manzo”

13

12

14

9

21 19

17
 Aubergines gratinées au four · basilic · parmesan 24 mois DOP · 

huile d’olive
Tomates brulées · Mozzarella di bufala DOP · basilic · 

huile d’olive

Fines tranches de veau 
sauce au thon · câpres · citron · parmesan

Carpaccio de boeuf · parmesan 24 mois DOP · citron · pesto

Contorni Caponata Pommes de terre

Linguine olio di olivaLégumes grillés à la plancha

Mélange de jeunes pousses

“Risotto Nero di Sepia”
Risotto encre de seiche · gambas · aneth

Secondi Piatti

“Milanese”

Boulette de viande · linguine · sauce tomate · parmesan 24 mois DOP

Escalope de veau panée cuite au beurre · panure de la nonna · linguine sauce tomate 

Poulpe grillé · pommes de terre · caponataFilet de bar · pistache · fenouil · agrumes

Nous avons imaginé cette nouvelle maison comme une autre façon de vivre l’Italie. Une cuisine généreuse et raffinée, des produits que nous allons chercher
directement auprès de nos producteurs, un bar central où l’on se retrouve autour d’un cocktail et, surtout, le plaisir de partager une belle table. 

À la nuit tombée, le Palazzo change de rythme : les vendredis et samedis, le dîner se prolonge au son du live et des DJ, jusqu’à la notte.

Antonio & Marco Morreale

Pizze Napoletana 

“Margherita”

“Fratello Marco”

“Coppa Cabana”

“4 Amici”

“Napoli Mon Amour”

“Hot Mamma”

“Sicilian Style”

“Parma Sutra”

“Porchetta Baby!”

“Salmone”

12

15

17

17

16

16

16

15

17

18

17

Tomate San Marzano DOP · fior di latte · basilic 

Al forno a legna

“Atomica” 15
Tomate San Marzano DOP · fior di latte · jambon blanc 

supérieur italien · champignons de Paris

Tomate San Marzano DOP · fior di latte · saucisse italienne au fenouil ·
poivrons grillés · oignons

“Ma Che Bufala 2.0" 18
Tomate San Marzano DOP · jambon de Parme 24 mois DOP · mozzarella

di Bufala DOP · roquette · parmesan 24 mois DOP · 
huile d’olive 

Crème d’artichauts · fior di latte · coppa IGP · 
bufala fumée · artichauts croustillants 

Fior di latte · gorgonzola DOP · provola · parmesan 24 mois DOP · 
poivre noir

Tomate San Marzano DOP · mozzarella di Bufala DOP  

Tomate San Marzano DOP · fior di latte · spianata piccante ·
stracciatella 

Tomate San Marzano DOP · fior di latte · aubergines frites · 
ricotta salata 

Tomate San Marzano DOP · jambon de Parme 24 mois DOP ·
burrata 

Crème de patates rôties · bufala fumée · porchetta

Fior di latte · saumon fumé · roquette · pesto fait maison · 
parmesan 24 mois · tomates cerises

Fior di latte · mortadelle pistachée de Bologne · burrata · 
parmesan 24 mois DOP · pistaches torréfiées 

Deux arrivages par semaine, en direct, sans intermédiaire. 
Paccheri · guanciale · oeuf · pecorino Tagliolini fraîches · beurre · truffe fraîche Paccheri · aubergines · tomates · ricotta

17 32 17

“Linguine salmone” “Lasagne alla bolognese”
Linguine · saumon · oignons  Sauce tomate · parmesan 24 mois DOP · basilic · 

mélange de jeunes pousses

17 22

23

26

26

24

25

6 7

6 6

8,5

“Calamarata allo scoglio” “Linguine alla nerano” “Paccheri alla Vittorio”
Calamarata · palourdes · gambas · poulpe Linguine · courgettes · stracciatella Paccheri · tomates · burrata

1924 17

Benvenuti al Palazzo Teatro.

“Costata di vitello”
Belle côte de veau rôtie de 500g accompagnée de pommes 

de terre  · sauce secrète 

31

“Cetara Gialla” 14
Tomates jaunes · fior di latte · filets d’anchois de Cetara ·

câpres à queue frits · origan 

Olives +1€ /  Œuf, champignons +1,5€  / Huile de truffe, jambon blanc +2€  Stracciatella, bufala, burrata, saumon fumé +4€ Jambon de Parme 24 mois DOP, 
mortadelle à la pistache de Bologne, jambon blanc truffé +3,5€ 

“Super Mario” 21

Crème de truffe maison · fior di latte · jambon blanc truffé · 
burrata · parmesan 24 mois DOP

//personne

(pour deux personnes)

Façon Valdostana +3
Jambon blanc et fior di latte gratinée au feu de bois 

Façon Palermitana +3
aubergines et fior di latte gratinée au feu de bois

“Amalfitana” 16
Crème de courgettes · fior di latte · provola ·

courgettes frites · poivre noir 

Option penne sans gluten +2,5€

Option  sans gluten +5€

Option truffe fraîche de Toscane +8€

Option truffe fraîche de Toscane +8€

Option truffe fraîche de Toscane +8€

Option truffe fraîche de Toscane +8€

Option truffe fraîche de Toscane +8€



“Panna cotta” 8

MOZZARELLA DI BUFALA
Caseificio Il Casolare
Alvignano, près de Caserta — Campanie

BURRATA DI ANDRIA IGP
Caseificio Palazzo
Pouilles

PROSCIUTTO DI PARMA DOP & COPPA IGP
Salumificio Bruno Rossi
Parme — Émilie-Romagne

“Caffè o tè gourmet” “Brioche col tuppo” “Pizza dolce”
Brioche Sicilienne perdue,

avec sa boule de glace

Glace à l’italienne vanille · coulis au choix : cioccolato,
pistacchio, caramello o frutti rossi · pépites selon coulis 

Boule de glace Gloria au choix :
Vanille, chocolat, pistache, stracciatella, citron

Cornet ou bol
parfum du moment Gloria

Nutella ou pistache

“Tiramisù caffè” 
(A)

(A)

(A)* Présence d’alcool

fatta in casa

“Tiramisù pistacchio”
fatta in casa coulis fruits rouges ou pistache +0,5€

tiramisù · panna cotta · boule de glace du moment Gloria 

“Coppa all’italiana”“Gelati Italiani”

“Gelati artigianali”

Dolci

Gelati

Bambini

Menu enfant pasta sauce tomate ou pasta jambon beurre ou pizza margherita ou jambon fromage ·
glace à l’italienne · sirop à l’eau

15

9

11 15

Glace citron Gloria  ·
limoncello

“Sorrento” 11

9,56

“Affogato al caffè”

Glace vanille Gloria · café da Salvatore / noisettes 

8

13

“Gelato del Palazzo”

Deux boules de glace fior di latte
Gloria · fruits confits

8

9,5

Prix net en euros - Service Compris - La maison n’accepte pas les paiements en nature - Liste des allergènes sur demande

PARMIGIANO REGGIANO DOP
Caseificio Bertinelli
Émilie-Romagne

TOMATES SAN MARZANO DOP
Nolano
Campanie

TARTUFO FRESCO
ToscoBosco
Toscane

NOS PRODUCTEURS DE CŒUR
Parce que derrière chaque bon produit, il y a avant tout un producteur et un savoir-faire.

Nous en sommes fiers, alors nous aimons mettre leurs noms en avant et vous faire découvrir 
ceux qui se cachent derrière nos assiettes.

Pas de secret entre nous.
On choisit nos produits directement auprès de producteurs que nous aimons et en qui nous avons confiance.

Parce que pour nous, mettre en valeur nos producteurs, c’est aussi mettre en valeur ce qu’il y a dans votre assiette.

(A)

Les glaces artisanales de Gloria, notre glacier sicilien :
fabriquées maison, à la sicilienne.

à partager pour 2

 6,5€ 3,5€ 2 boules : 1 boule : 3 boules : 9€



Il Bar
DEL PALAZZO



Per cominciare 

Option truffe fraîche +8€
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14

9

12
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21

19

14

11

5
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18

“Prosciutto di Parma”

“Tresse di mozzarella di bufala DOP 250g”

“Mozzarella di Bufala affumicata DOP 125g”

“Burrata di Andria IGP 200g”

“Melanzane alla parmigiana”

“Caprese”

“Vitello tonnato”

“Carpaccio di Manzo”

“Caponata alla Siciliana”

“Gnocchi fritti”

“Focaccia”

“Arancini al ragù”

“Pizzetta al Tartufo per 2”

Le jambon cru DOP coupé minute en direct de la province 
de Parme, fondant à souhait, de notre producteur Bruno Rossi

Tout droit de Caserta, Naples, de notre producteur Mimmo de chez “Il Casolare”

La bufala fumée équilibrée juste comme il faut

La star des Pouilles dal Caseificio Palazzo · tomates datterini confites 

 Aubergines gratinées au four · basilic · parmesan 24 mois DOP · huile d’olive

tomates brulées · Mozzarella di bufala DOP · basilic · huile d’olive

Fines de tranches de veau sauce thon · câpres · citron · parmesan

Carpaccio de boeuf · parmesan · citron · pesto

Caponata · stracciatella · huile d’olive · basilic

Gnocchi frits · crème de truffe

La bff de nos entrées, morceaux de focaccia à partager

Trio de minis arancini · sauce tomate · pecorino

Crème de truffe · fior di latte · noisette · truffe fraîche de Toscane 

Le nostre selezioni di
mozzarella e burrata

Antipasti

à partager pour 2



Cocktails
Palazzo’s Cocktails

15

13

13

13

12

13

12

Il Gattopardo

Divorzio all’Italiana

La Grande Bellezza

Amleto

Il Sorpasso

Negroni

La Dolce Vita

Apérol infusé au citron vert, liqueur d’hibiscus-rose, champagne

Havana 3, Rhum plantation pinepple, ananas, jasmin, romarin, citron vert

Gin infusé au thé exotique, Italicus, citron vert, pomme

Tequila Olmeca, passion, pamplemousse, citron vert

Vodka Renaissance vanille, framboise, citron vert, blanc d’oeuf

Gin Bombay, Antica formula carpano, Campari

Vodka, crème de pistache, Baileys

Classic Italian Cocktails

12Aperol Spritz
Aperol, eau pétillante, prosecco

12

12

12

12

12

Hugo Spritz

Limoncello Spritz

Campari Spritz

Italicus Spritz

Sarti Spritz

Liqueur de sureau, eau pétillante, prosecco

Limoncello, eau pétillante, prosecco

Campari, eau pétillante, prosecco

Italicus, eau pétillante, prosecco

Sarti rosa, eau pétillante, prosecco

liqueur aux agrumes siciliennes et fruits exotiques

12Espresso Martini
Vodka, Kahlua, sirop de sucre, espresso

18cl

20cl

17cl

18cl

15cl

14cl

14cl

13cl

20cl

20cl

20cl

20cl

20cl

20cl



Cocktails
Classic Cocktails

12

12

12

12

12

Cosmopolitan

Margarita

Clover Club

Daiquiri

Mojito

Vodka infusée au citron jaune, triple sec, cranberry, citron vert

Tequila Olmeca, triple sec, agave, citron vert

L’abus d’alcool est dangereux pour la santé, à consommer avec modération Prix net en euros - Service
Compris - La maison n’accepte pas les paiements en nature - Liste des allergènes sur demande

Gin, purée de framboise, citron vert, blanc d'œuf

Havana 3 ans, citron vert, sirop de sucre

Havana 3 ans, citron vert, menthe, eau pétillante, sucre

12

12

12

12

Mai Tai

Pornstar Martini

Sex on the beach

Moscow Mule

Havana 3 ans, Sailor Jerry, orgeat, citron vert, triple sec

Vodka, passion, citron vert, vanille, shot de prosecco

Vodka, framboise, pêche, cranberry, orange

Vodka, ginger beer, citron vert

15cl

18cl

20cl

14cl

14cl

14cl

17cl

14cl

14cl



Mocktails
Senza alcol per la festa

9

9

9

Virgin Divorzio all’italiana

Virgin Gattopardo

Virgin Spritz 

Sirop de rhum, ananas, jasmin, romarin, citron vert

Martini Vibrante infusé citron vert, hibiscus, rose, prosecco 0°

Martini vibrante, prosecco 0°, eau gazeuse

9Virgin Mojito
Sirop de rhum, citron vert, eau pétillante, menthe

Bière blonde 5,1°

Bière blonde 5,1°

Bière blonde 5°

Supplément sirop 0,5€

Birra
Pression

Bouteille

25cl

50cl
25cl

50cl
25cl

50cl

33cl

33cl

Moretti
Monaco

Panaché

Moretti
Flea

5,5€
8€

5,9€
8,9€

5,9€
8,9€

5,5€
5,5€

20cl

18cl

20cl

14cl



Vini

190

29

27

70

395

130

29

410

-

-

-

-

6,5

-

12,5

-

-

6

Ruinart Blanc de Blancs

Prosecco Bolla 

Lambrusco di Modena 

Mercier Blanc de Noir

Dom Pérignon Vintage

Billecart Salmon Rosé

Moscato Frizzante Ca’ Bianca

75cl 1L512cl

100% Chardonnay / CHAMPAGNE, France

100% Glera / VENETO, Italia

Righi 100% Gasparossa / EMILIA-ROMAGNA , Italia

20% Meunier · 80% Pinot Noir  / CHAMPAGNE, France

61% Chardonnay · 35% Pinot Noir · 20% Pinot Meunier / CHAMPAGNE, France

45% Chardonnay · 35% Pinot Noir · 20% Pinot Meunier / CHAMPAGNE, France

100% Moscato Bianco / PIEMONTE, Italia

Champagnes

Frizzante Vins pétillants

Spumanti Bianchi - Vins blancs pétillants

Spumanti Rossi - Vin rouge pétillant



Vini
75cl12cl

25

32

30

5,5

6,5

-

Rosato dell’Estate

Jubilée - Domaine Guillot

Chiaretto di Bardolino Infinito 

65% Corvina, 25% Rondinella, 10% Molinara IGT / TREVENEZIE, Italie

30% Cinsault · 30% Mourvèdre · 25% Tibouren · 15% Grenache Noir
CÔTES DE PROVENCE, France

65% Corvina, 30% Rondinella, 5% Molinara DOC / LOMBARDIA, Italie

Vini Rosati Vins rosés

26

30

27

37

49

6

6,5

5,5

7,5

8,5

Chardonnay Poderi Melini I Coltri 

Lacryma Christi Vesuvio Bianco 

Viognier - Domaine Guillot

Pinot Bianco Hofstätter

Pouilly-fuissé - Domaine Guillot

100% Chardonnay IGT / TOSCANA, Italia

80% Caprettone, 20% Falanghina DOP / CAMPANIA, Italia

 100% Viognier / GARD, France

100% Pinot blanc / ALTO-ADIGE, Italia

100% Chardonnay / BOURGOGNE, France

Vini Bianchi Vins blancs



Vini
75cl12cl

27

28

26

43

37

49

49

6

6,5

-

9,5

8,5

9

9

Côte du Rhône · Le temps est venu 

Chianti San Lorenzo 

Nero d’avola Altoreale 

Montepulciano Riserva Zaccagnini 

Valpolicella Ripasso Le Poiane 

6 Anime · Cignomoro

Saint-Joseph · Domaine Ogier

60 % Grenache, 35 % Syrah, 5 % Mourvèdre / VALLÉE DU RHÔNE, France

Poderi Melini DOCG Superiore 85% Sangiovere, 15% Merlot  / TOSCANA, Italie

Tenuta Rapitala Sicilia DOC 100% Nero D’arola BIO  / SICILIA, Italie

100% Montepulciano / ABRUZZO, Italie

70% Corvina, 30% Rondinella  / VENETO, Italie

30% Primitivo · 20% Negroamaro · 15% Malvasia Nera · 15% Nero di Troia 
10% Aglianico · 10% Susumaniello / PUGLIA, Italie

100% Syrah / VALLÉE DU RHÔNE, France

Vini Rossi Vins rouges

Domaine Stéphane Ogier

25cl 50cl

9 17

9 17

9 17

Rouge 

Rosé

Blanc

Rosso Sicilia

Rosato Salento

Bianco Sicilia

Carafes Vins Italiens

IGT

IGT

IGT

85

125

89

-

-

-

Amarone Le Origini Bolla

Côte-Rôtie · Domaine Ogier

Etna Rosso ·  Feudo di Mezzo

65 % Corvina, 20 % Corvinone, 15 % Rondinella DOC  / VENETO, Italie

100% Syrah  / VALLÉE DU RHÔNE, France

80% Nerello Mascalese, 20% Nerello Cappuccio / ETNA, Sicile, Italie

Vins d’exceptions Vins rouges



Les Whiskys

Distillati & liquori
Les Gins

Les Rhums

7

9

12,5

11

14

11

9

10

10

10

10

10

9

9

12

Bombay Sapphire
Hendrick’s
Monkey 47
Portofino
Ki No Bi
Nordes
Roku
Gin Mare
Malfy Rosa

Jameson
Cardhu 12 ans
Woodford Reserve Rye
Nikka Taketsuru
Lagavulin 16 ans

Santa Teresa
Planteray XO
Planteray Pineapple
Smith & Cross
Diplomático
Eminente

70

100

110

100

160

145

100

110

110

7

10

10

14

15

70

110

110

170

220

120

120

120

90

90

140

5cl 70cl

50cl

50cl

L’abus d’alcool est dangereux pour la santé, à consommer avec modération Prix net en euros - Service
Compris - La maison n’accepte pas les paiements en nature - Liste des allergènes sur demande



Distillati & liquori
Les Vodkas

Les Tequilas

Digestifs & liqueurs

L’Aperitivo

39
12

9

11

7

7

7

7

8

7

9

10

12

5,5

5,5

5,5

6

5,5

5,5

4cl

4cl

4cl

12,5cl

2cl

4cl

Stolichnaya
Belvedere
Ketel One
Grey Goose

Clase Azul Reposado
Patrón

Henessy VS - Cognac
Martell VSOP
Sambuca
Disaronno · Amaretto
Limoncello
Baileys 
Jacquoulot · Menthe Poivrée
Frangelico · Noisette
Chartreuse Verte 
Chartreuse Jaune 
Chartreuse MOF 

Campari 
Martini Blanc 
Martini Rouge 
Kir vin blanc - Cassis ou Framboise  
Ricard 
Marsala amandes ou oeufs 

7

10

8

9

70

110

90

100

450
150

5cl 70cl



Soft Drink
Les tonics

Sodas

Eaux

4,5
4,5

3,9

4,5

4,5

4

4

2,5

3,9

4,9

4,9

Fever-Tree Premium Indian Water
Fever-Tree Mediterranean

Coca-cola, zéro
Limonata Siciliana
Thé pêche Sicilien Bio artigianale
Jus de fruits
Diabolo
Sirop à l’eau
Perrier

Sparea
San Pellegrino

20cl

33cl

33cl

1L

75cl

27,5cl

27,5cl

20cl

25cl

25cl

Citron jaune, orange sanguine, mandarine

Pomme, orange, abricot, ananas

eau plate

eau pétillante

Fraise, grenadine, menthe, citron, pêche, orgeat

Fraise, grenadine, menthe, citron, pêche, orgeat



Caffè

Dolci

Gelati

Supplément chantilly +1€ 

2
2,2
2,5
3

3,5
4

4,5
3,5

Ristretto
Expresso
Decaffeinato 
Caffè Lungo
Caffè Corretto
Latte Macchiato
Cappuccino
Tè, Infusione

(A)

(A)

*(A) Présence d’alcool

(A)

à partager pour 2

9

8

8

11

6

9,5

9,5

8

11

13

15

“Tiramisù caffè” 

“Gelato del Palazzo”

“Affogato al caffè”

“Sorrento”

“Gelati Italiani”

“Coppa all’italiana”

“Tiramisù pistacchio”

“Panna cotta” 

“Caffè o tè gourmet”

“Brioche col tuppo”

“Pizza Dolce”

fatta in casa

Deux boules de glace Gloria fior di latte · fruits confits

Glace vanille Gloria · café da Salvatore · noisettes 

Glace citron Gloria · limoncello

Cornet ou bol parfum du moment Gloria

Glace vanille · coulis cioccolato, pistacchio, caramello o frutti rossi · pépites selon coulis 

fatta in casa

coulis fruits rouges ou pistache +0,5€

tiramisù · panna cotta · boule de glace du moment 

Brioche Sicilienne perdue avec une boule de glace vanille Gloria

Nutella ou pistache
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	“Costata di vitello”
	Mélange de jeunes pousses

	Contorni
	Légumes grillés à la plancha
	Pommes de terre
	Caponata
	8,5
	Linguine olio di oliva
	PARMIGIANO REGGIANO DOP
	TOMATES SAN MARZANO DOP
	TARTUFO FRESCO
	ToscoBosco
	MOZZARELLA DI BUFALA
	BURRATA DI ANDRIA IGP
	PROSCIUTTO DI PARMA DOP & COPPA IGP


	Il Bar
	Per cominciare
	“Prosciutto di Parma”
	Le jambon cru DOP coupé minute en direct de la province
	de Parme, fondant à souhait, de notre producteur Bruno Rossi

	“Caponata alla Siciliana”
	Caponata · stracciatella · huile d’olive · basilic

	“Gnocchi fritti”
	Gnocchi frits · crème de truffe

	“Focaccia”
	La bff de nos entrées, morceaux de focaccia à partager

	“Arancini al ragù”
	Trio de minis arancini · sauce tomate · pecorino
	Option truffe fraîche +8€


	“Pizzetta al Tartufo per 2”
	Crème de truffe · fior di latte · noisette · truffe fraîche de Toscane

	Le nostre selezioni di mozzarella e burrata
	“Tresse di mozzarella di bufala DOP 250g”
	Tout droit de Caserta, Naples, de notre producteur Mimmo de chez “Il Casolare”

	“Mozzarella di Bufala affumicata DOP 125g”
	La bufala fumée équilibrée juste comme il faut

	“Burrata di Andria IGP 200g”
	La star des Pouilles dal Caseificio Palazzo · tomates datterini confites


	Antipasti
	“Melanzane alla parmigiana”
	Aubergines gratinées au four · basilic · parmesan 24 mois DOP · huile d’olive

	“Caprese”
	tomates brulées · Mozzarella di bufala DOP · basilic · huile d’olive

	“Vitello tonnato”
	Fines de tranches de veau sauce thon · câpres · citron · parmesan

	“Carpaccio di Manzo”
	Carpaccio de boeuf · parmesan · citron · pesto



	Cocktails
	Palazzo’s Cocktails
	Il Gattopardo
	Apérol infusé au citron vert, liqueur d’hibiscus-rose, champagne

	Divorzio all’Italiana
	Havana 3, Rhum plantation pinepple, ananas, jasmin, romarin, citron vert

	La Grande Bellezza
	Gin infusé au thé exotique, Italicus, citron vert, pomme

	Amleto
	Tequila Olmeca, passion, pamplemousse, citron vert

	Il Sorpasso
	Vodka Renaissance vanille, framboise, citron vert, blanc d’oeuf

	La Dolce Vita
	Vodka, crème de pistache, Baileys

	Classic Italian Cocktails
	Espresso Martini
	Vodka, Kahlua, sirop de sucre, espresso

	Negroni
	Gin Bombay, Antica formula carpano, Campari

	Aperol Spritz
	Aperol, eau pétillante, prosecco

	Hugo Spritz
	Liqueur de sureau, eau pétillante, prosecco

	Limoncello Spritz
	Limoncello, eau pétillante, prosecco

	Campari Spritz
	Campari, eau pétillante, prosecco

	Italicus Spritz
	Italicus, eau pétillante, prosecco

	Sarti Spritz
	Sarti rosa, eau pétillante, prosecco
	18cl
	20cl
	17cl
	18cl
	15cl
	14cl
	14cl
	13cl
	20cl
	20cl
	20cl
	20cl
	20cl
	20cl


	Cocktails
	Classic Cocktails
	Pornstar Martini
	Sex on the beach
	Moscow Mule
	Clover Club
	Daiquiri
	Mojito
	Mai Tai
	Cosmopolitan
	Margarita
	15cl
	18cl
	20cl
	14cl
	14cl
	14cl
	17cl
	14cl
	14cl


	Mocktails
	Senza alcol per la festa
	Virgin Spritz
	Martini vibrante, prosecco 0°, eau gazeuse

	Virgin Gattopardo
	Martini Vibrante infusé citron vert, hibiscus, rose, prosecco 0°

	Virgin Divorzio all’italiana
	Sirop de rhum, ananas, jasmin, romarin, citron vert

	Virgin Mojito
	Sirop de rhum, citron vert, eau pétillante, menthe
	20cl
	18cl
	20cl
	14cl


	Birra
	Pression
	Moretti
	Monaco
	Panaché
	5,5€
	8€
	25cl
	50cl
	Bière blonde 5,1°

	5,9€
	8,9€
	25cl
	50cl
	5,9€
	8,9€
	25cl
	50cl
	Bouteille

	Moretti
	Flea
	5,5€
	5,5€
	33cl
	33cl
	Bière blonde 5,1°
	Bière blonde 5°



	Vini
	Champagnes
	1L5
	Ruinart Blanc de Blancs
	190
	410
	100% Chardonnay / CHAMPAGNE, France


	Mercier Blanc de Noir
	12,5
	20% Meunier · 80% Pinot Noir  / CHAMPAGNE, France


	Dom Pérignon Vintage
	395
	61% Chardonnay · 35% Pinot Noir · 20% Pinot Meunier / CHAMPAGNE, France


	Billecart Salmon Rosé
	130
	45% Chardonnay · 35% Pinot Noir · 20% Pinot Meunier / CHAMPAGNE, France



	Frizzante
	Spumanti Bianchi - Vins blancs pétillants
	Prosecco Bolla
	6,5
	100% Glera / VENETO, Italia


	Moscato Frizzante Ca’ Bianca
	100% Moscato Bianco / PIEMONTE, Italia
	Spumanti Rossi - Vin rouge pétillant

	Lambrusco di Modena
	Righi 100% Gasparossa / EMILIA-ROMAGNA , Italia



	Vini
	Vini Bianchi
	12cl
	75cl
	Chardonnay Poderi Melini I Coltri
	100% Chardonnay IGT / TOSCANA, Italia

	Viognier - Domaine Guillot
	5,5
	100% Viognier / GARD, France


	Lacryma Christi Vesuvio Bianco
	6,5
	80% Caprettone, 20% Falanghina DOP / CAMPANIA, Italia


	Pinot Bianco Hofstätter
	7,5
	100% Pinot blanc / ALTO-ADIGE, Italia


	Pouilly-fuissé - Domaine Guillot
	8,5
	100% Chardonnay / BOURGOGNE, France



	Vini Rosati
	Rosato dell’Estate
	5,5
	65% Corvina, 25% Rondinella, 10% Molinara IGT / TREVENEZIE, Italie


	Jubilée - Domaine Guillot
	6,5
	30% Cinsault · 30% Mourvèdre · 25% Tibouren · 15% Grenache Noir
	CÔTES DE PROVENCE, France


	Chiaretto di Bardolino Infinito
	65% Corvina, 30% Rondinella, 5% Molinara DOC / LOMBARDIA, Italie



	Domaine Stéphane Ogier
	Distillati & liquori
	Les Gins
	5cl
	70cl

	Bombay Sapphire
	Hendrick’s
	Monkey 47
	Portofino
	Ki No Bi
	Nordes
	Roku
	Gin Mare
	Malfy Rosa
	7
	9
	12,5
	11
	14
	11
	9
	10
	10
	70
	100
	110
	100
	160
	145
	100
	110
	110

	Les Whiskys
	Jameson
	Cardhu 12 ans
	Woodford Reserve Rye
	Nikka Taketsuru
	Lagavulin 16 ans
	7
	10
	10
	14
	15
	70
	110
	110
	170
	220

	Les Rhums
	Santa Teresa
	Planteray XO
	Planteray Pineapple
	Smith & Cross
	Diplomático
	Eminente
	10
	10
	10
	9
	9
	12
	120
	120
	120
	90
	90
	140
	L’abus d’alcool est dangereux pour la santé, à consommer avec modération Prix net en euros - Service Compris - La maison n’accepte pas les paiements en nature - Liste des allergènes sur demande



	Distillati & liquori
	Les Vodkas
	Stolichnaya
	Belvedere
	Ketel One
	Grey Goose
	7
	10
	8
	9
	70
	110
	90
	100

	Les Tequilas
	Clase Azul Reposado
	Patrón
	39
	12
	450
	150

	Digestifs & liqueurs
	Henessy VS - Cognac
	Martell VSOP
	Sambuca
	Disaronno · Amaretto
	Limoncello
	Baileys
	Jacquoulot · Menthe Poivrée
	Frangelico · Noisette
	Chartreuse Verte
	Chartreuse Jaune
	Chartreuse MOF
	9
	11
	7
	7
	7
	7
	8
	7
	9
	10
	12

	L’Aperitivo
	Campari
	Martini Blanc
	Martini Rouge
	Kir vin blanc - Cassis ou Framboise
	Ricard
	Marsala amandes ou oeufs
	5,5
	5,5
	5,5
	6
	5,5
	5,5
	4cl
	4cl
	4cl
	12,5cl
	2cl
	4cl


	Soft Drink
	20cl
	Les tonics
	Fever-Tree Premium Indian Water
	Fever-Tree Mediterranean
	4,5
	4,5

	Sodas
	Coca-cola, zéro
	Limonata Siciliana
	Thé pêche Sicilien Bio artigianale
	Jus de fruits
	Diabolo
	Sirop à l’eau
	Perrier
	3,9
	4,5
	4,5
	4
	4
	2,5
	3,9
	33cl
	27,5cl
	27,5cl
	20cl
	25cl
	25cl
	33cl


	Eaux
	Sparea
	San Pellegrino
	4,9
	1L

	4,9
	75cl



	Caffè
	Ristretto
	Expresso
	Decaffeinato
	Caffè Lungo
	Caffè Corretto
	Latte Macchiato
	Cappuccino
	Tè, Infusione
	Supplément chantilly +1€
	2
	2,2
	2,5
	3
	3,5
	4
	4,5
	3,5


	Dolci
	“Tiramisù caffè”
	fatta in casa
	(A)


	“Tiramisù pistacchio”
	fatta in casa
	9,5

	“Panna cotta”
	coulis fruits rouges ou pistache +0,5€

	“Caffè o tè gourmet”
	tiramisù · panna cotta · boule de glace du moment
	(A)


	“Brioche col tuppo”
	Brioche Sicilienne perdue avec une boule de glace vanille Gloria

	“Pizza Dolce”
	Nutella ou pistache


	Gelati
	“Gelato del Palazzo”
	Deux boules de glace Gloria fior di latte · fruits confits

	“Affogato al caffè”
	Glace vanille Gloria · café da Salvatore · noisettes

	“Sorrento”
	Glace citron Gloria · limoncello
	(A)


	“Gelati Italiani”
	Cornet ou bol parfum du moment Gloria

	“Coppa all’italiana”
	Glace vanille · coulis cioccolato, pistacchio, caramello o frutti rossi · pépites selon coulis
	9,5



